
Приложение 2 

к Санитарным правилам 

« Санитарно-эпидемиологические  

требования к осуществлению 

производственного контроля»  

Форма 

                                                                                 Информация 

о результатах производственного контроля 

Коммунальное государственное учреждение «Общеобразовательная школа село 

Веденовка отдел образования по Бурабайскому району управления образования 

Акмолинской области»_________________________________________________                                                              

(Наименование    объекта)__Образование_____________ 

Услуги организации горячего питания школьников 

                                                     (Сфера деятельности объекта) 

Отчетный период за 1 полугодие  2024 год (  полугодие, за год)  

№ Сведения о лице, 
осуществляющем 
производственный контроль, в 
том числе 

Результаты производственного контроля 

 На базе 
производственн
ой  лаборатории 
объекта 

С 
привлечением 
лаборатории 
(испытательно
го центра) 

Всего 
исследовано(перечисл
ить объекты внешней 
среды и число проб- 
сырье, готовая 
продукция, смывы 
,воздух и другие) Вода-
столовая –общее 
микробное число  
6КОЕ/см3 (ОМЧ)КОЕ/см 
3-нормапо НД  не более 
50.МУК № 10.05.045.03- 
не обнаружено- общие 
колиформные 
бактерии ОКБ),100  
См3 
.Микробиологически

е исследования-о  

 

безопасности 

пищевой продукции- 

макароны 

отварные-бактерии 

группы кишечной 

палочки (БГКП) –не 

обнаружено 

1,0см3)Показатели 

Выявлено 
несоответстви
й( 
перечислить 
показатели 
безопасности 
по которым 
выявлено не- 
соответствие 
БГКП, 
патогенная 
флора, 
токсические 
вещества и 
другие) 

Принятые 
меры  и 
проведенны
е 
мероприяти
я по 
устранению 



по МАШАнАМС и 

МАФАиМ –не более 

1*103 КОЕ/см3 и другие 

показатели в норме. 
Микроклимат –в 
норме. 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 


